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CENAS DE NAVIDAD Y
EVENTOS DE FIN DE
AÑO

Desde 27 € por persona · IVA incluido

Para empresas de 20 a 130 personas en un molino del siglo

XVII en Santa Catalina, Palma de Mallorca.



E L  L U G A R

CENAS DE NAVIDAD Y EVENTOS DE FIN DE AÑO
Un molino del siglo XVII, datado hacia 1680, en el corazón de Santa Catalina. Por la mañana es el café

Solete de la Guía Repsol 2025.

130 3 + 1 s. XVII Solete

CÓMO FUNCIONA LA NOCHE
01

02 Llegada

Los aperitivos esperan en islas repartidas por el interior y la barra sirve

bebida de forma continua desde el primer minuto.

03 Tapeo en bandejas

A los pocos minutos empieza el tapeo, que pasa en bandejas entre los

invitados. Nadie queda atado a una silla: la gente se mueve y se mezcla.

04 Dulces

Si el menú los incluye, llegan en islas unos 45 minutos después del tapeo.

05 Duración

Hasta cuatro horas de evento, con final como máximo a medianoche.

P E R S O N A S  M Á X . S A L O N E S  Y  T E R R A Z A M O L I N O  H I S T Ó R I C O G U Í A  R E P S O L  2 0 2 5

Terraza con estufas y cerramiento para noviembre y diciembre.

A 10 minutos del centro de Palma y 20 del aeropuerto. Aparcamiento a pocos metros.

Atención en español, inglés y alemán.
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de especialidad del barrio; por la noche, eventos de empresa. Cocina propia, reconocida con un

El molino, con o sin exclusividad

Sin exclusividad, compartís el molino con otras reservas. Con

exclusividad, todo el molino (salones y terraza) es solo vuestro:

opcional, 300 € IVA incluido por evento.
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LOS CINCO FORMATOS, DE UN VISTAZO

BRINDIS TAPEO TAPEO COMPLETO CELEBRACIÓN CENA EN MESA

3 3 3 4 Tabla en mesa

— 3 5 5 3

— — — — Pulpo a la plancha

— — — 2 mini dulces Pavlova

1 de

bienvenida

Barra libre 2 h Barra libre todo el

evento

Barra libre todo el

evento

Barra libre con

cava

Islas Islas y

bandejas

Islas y bandejas Islas y bandejas En mesa

P R E C I O  P O R

P E R S O N A 27 € 38 € 45 € 63 € 90 €

CÓMO RESERVAR
01

02

03

Los jueves y viernes de diciembre son las primeras fechas que se agotan.

O P C I Ó N  1 O P C I Ó N  2 O P C I Ó N  3 O P C I Ó N  4 S E R V I C I O  E N
M E S A

A P E R I T I V O S

TA P E O  /

E N T R A N T E S

P R I N C I PA L

D U L C E

B E B I D A

S E R V I C I O
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Elige menú, personas, fecha, horario y, si queréis, exclusividad en santal.info.

Ves al momento si hay lugar para tu fecha y horario.

Reservas con un anticipo del 50 % con Square; el resto se paga el día de la cena. Con menos de 7

días de antelación, te enviamos presupuesto.

Precios por persona, IVA incluido. Opciones 1 a 4: de 40 a 130 personas; cena en mesa: de 10 a 40. Exclusividad opcional: 300 € por

evento.



O P C I Ó N  1

BRINDIS
Para un brindis de cierre de año, corto y con algo rico en

la mano.

Tabla de quesos

Bruschetta de ibérico

Bruschetta de aguacate y tomates secos

Una bebida de bienvenida por persona

27 €
P O R  P E R S O N A

I VA  I N C L U I D O

C A L C U L A D O  P A R A  G R U P O S

D E S D E  4 0  P E R S O N A S

O P C I Ó N  2

TAPEO
Aperitivos y tapeo con barra libre las dos primeras horas:

la cena de empresa sin mesa larga.

Tabla de quesos y charcutería

Bruschetta de ibérico

Bruschetta de aguacate y tomates secos

Croquetas de ibérico

Fingers de pollo

Patatas bravas

Barra libre durante las dos primeras horas

38 €
P O R  P E R S O N A

I VA  I N C L U I D O

C A L C U L A D O  P A R A  G R U P O S

D E S D E  4 0  P E R S O N A S

A P E R I T I V O S

Grana Padano, queso especiado, ahumado, de oveja y

camembert, con frutos secos, uvas, sticks crujientes y chips de

verduras.

En pan de centeno, con tomate cherry confitado.

En pan de centeno, con pistachos y brotes.

B E B I D A S

Caña Estrella Damm · copa de vino blanco, tinto o rosado · agua

con o sin gas · refrescos (Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite,

Fanta Limón y Fanta Naranja)

A P E R I T I V O S

Grana Padano, brie, queso ahumado y queso de oveja trufado,

chorizo y salchichón, con frutos secos, uvas, tomates de

ramallet, dátiles, sticks crujientes y chips de verduras.

En pan de centeno, con tomate cherry confitado.

En pan de centeno, con pistachos y brotes.

T A P E O

Con aliño picante opcional.

Con mayonesa de tomates secos y pesto de pistachos.

Rústicas, con el aliño de la casa.

B E B I D A S

Caña Estrella Damm · copa de vino blanco, tinto o rosado · agua

con o sin gas · refrescos (Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite,

Fanta Limón y Fanta Naranja)
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O P C I Ó N  3

TAPEO COMPLETO
Más variedad en el tapeo y barra libre toda la noche.

Tabla de quesos y charcutería

Bruschetta de ibérico

Bruschetta de aguacate y tomates secos

Croquetas de ibérico

Croquetas de boletus

Fingers de pollo

Mini ensalada de quinoa

Patatas bravas

Barra libre durante todo el evento

45 €
P O R  P E R S O N A

I VA  I N C L U I D O

C A L C U L A D O  P A R A  G R U P O S

D E S D E  4 0  P E R S O N A S

O P C I Ó N  4

CELEBRACIÓN
La propuesta completa: aperitivos, tapeo, dulces y barra

libre toda la noche.

Tabla de quesos y charcutería

Bruschetta de ibérico

Bruschetta de aguacate y tomates secos

Pintxo de tortilla de patatas

Croquetas de ibérico

Croquetas de boletus

Fingers de pollo

Mini ensalada de quinoa

Patatas bravas

Mini carrot cake

Mini budín banana split

Barra libre durante todo el evento

63 €
P O R  P E R S O N A

I VA  I N C L U I D O

C A L C U L A D O  P A R A  G R U P O S

D E S D E  4 0  P E R S O N A S

A P E R I T I V O S

Grana Padano, brie, queso ahumado y queso de oveja trufado,

chorizo y salchichón, con frutos secos, uvas, tomates de

ramallet, dátiles, sticks crujientes y chips de verduras.

En pan de centeno, con tomate cherry confitado.

En pan de centeno, con pistachos y brotes.

T A P E O

Con aliño picante opcional.

Con aliño picante opcional.

Con mayonesa de tomates secos y pesto de pistachos.

Con aguacate, olivas negras, almendras y tomate.

Rústicas, con el aliño de la casa.

B E B I D A S

Caña Estrella Damm · copa de vino blanco, tinto o rosado · agua

con o sin gas · refrescos (Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite,

Fanta Limón y Fanta Naranja)

A P E R I T I V O S

Grana Padano, brie, queso ahumado y queso de oveja trufado,

chorizo y salchichón, con frutos secos, uvas, tomates de

ramallet, dátiles, sticks crujientes y chips de verduras.

En pan de centeno, con tomate cherry confitado.

En pan de centeno, con pistachos y brotes.

En pan de centeno, con alioli.

T A P E O

Con aliño picante opcional.

Con aliño picante opcional.

Con mayonesa de tomates secos y pesto de pistachos.

Con aguacate, olivas negras, almendras y tomate.

Rústicas, con el aliño de la casa.

D U L C E S

Con frosting de mascarpone.

Con crema de plátano y dulce de leche.

B E B I D A S

Caña Estrella Damm · copa de vino blanco, tinto o rosado · agua

con o sin gas · refrescos (Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite,

Fanta Limón y Fanta Naranja)
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S E R V I C I O  E N  M E S A

CENA EN MESA
Para la cena de empresa de siempre, con todo el equipo

sentado: tabla para compartir, entrantes, un principal,

postre y barra libre con cava hasta el final.

Tabla de quesos y embutidos

Croquetas de ibérico

Croquetas de boletus

Pintxo de tortilla de patatas

Pulpo a la plancha sobre cremoso de patata

Pavlova de peras al vino tinto

Barra libre con cava durante todo el evento

S E R V I C I O  E N  M E S A

90 €
P O R  P E R S O N A

I V A  I N C L U I D O

D E S D E  1 0  P E R S O N A S

A P E R I T I V O S

Queso de oveja trufado, queso ahumado, chorizo payés a la pimienta,

tomates de ramallet y almendras tostadas, con cestas de pan.

E N T R A N T E S

Con aliño picante opcional.

Con aliño picante opcional.

En pan de centeno, con alioli.

P R I N C I P A L

Con pimentón de la Vera.

P O S T R E

Con crema diplomática y menta.

B E B I D A S

Caña Estrella Damm · vino blanco, tinto o rosado y cava · agua con o sin

gas · refrescos (Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite, Fanta Limón y Fanta

Naranja)
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ADICIONALES

Cocktail bar 27 € por persona

Sonido y DJ 1.000 €

Seguridad 180 €

Banda de jazz swing 700 €

Fotógrafo 500 €

CONDICIONES
Precios con IVA incluido.

Dos horas de barra libre de Aperol

Spritz, vermú y combinados de

gin, ron, whisky y vodka.

Equipo de sonido, mesa de mezclas y DJ.

Obligatoria a partir de 50 personas. Una persona

acredita a los invitados y controla el acceso

durante el evento.

Precio orientativo: se ajusta según la propuesta

que acordemos.

Cuatro horas de cobertura: 50 fotos sin editar, 30

editadas y un reel de 30 segundos.

Todos los precios incluyen IVA, tanto los menús como los

adicionales.

Hay opciones vegetarianas y sin gluten: avisadnos al

pedir presupuesto cuántos invitados las necesitan.

Capacidad hasta 130 personas. Seguridad obligatoria a

partir de 50.

Final del evento como máximo a medianoche.

HABLEMOS DE VUESTRA FECHA
W H A T S A P P

+34 691 279 389
E M A I L

W E B

santal.info/palmademallorca/eventos/fin-de-ano

S Ā N T A L  P A L M A

Carrer de la Indústria 15, Molino 4 · 07013 Palma de

Mallorca

Respondemos en menos de 24 horas. · Instagram @santalcafe.es

Las cuatro opciones de tapeo, de pie, son para grupos de

40 a 130 personas; la cena en mesa, sentada, de 10 a 40.

Fuera de esos rangos o con menos de 7 días de

antelación, os enviamos presupuesto sin pago.

Reserva online con un anticipo del 50 %; el resto, el día

de la cena. Exclusividad de todo el molino: opcional, 300

€ por evento.

cafe@santal.info

https://wa.me/34691279389
https://www.santal.info/palmademallorca/eventos/fin-de-ano/
mailto:cafe@santal.info

